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前   言

本标准是根据湘南黄牛遗传资源调查数据和国家农业行业有关标准而制定。

本标准的附录A、附录B和附录C均为规范性附录。

本标准由湖南省畜牧水产局提出并归口。

本标准起草单位：湖南农业大学、郴州市畜牧水产局。

本标准主要起草人：贺建华、张佩华、谭国清、黄君、刘朝干、金宏、程琪、易辉。
1　范围

本标准规定了湘南黄牛的术语和定义、品种特征、特性、种牛品质分级、综合评定、牛肉质量、检验方法、检验规则、标志、包装、贮存和运输等。

本标准适用于湘南黄牛的品种鉴别、等级鉴定和产品质量检测。

2　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。
GB 2708　牛肉、羊肉、兔肉卫生标准

GB/T 5009.11　食品中总砷的测定方法

GB/T 5009.12　食品中总铅的测定方法

GB/T 5009.15　食品中总镉的测定方法

GB/T 5009.17　食品中总汞的测定方法

GB/T 5009.19　食品中六六六、滴滴涕残留量的测定方法

GB/T 5009.44-1996　肉与肉制品卫生标准分析方法

GB/T 9960　鲜（冻）四分体带骨牛肉

GB 12694　肉类加工厂卫生规范

GB/T 14962　食品中总铬的测定方法

NY 467
畜禽屠宰卫生检疫规范

NY 5029-2001　无公害食品　猪肉

NY 5044-2001　无公害食品　牛肉

3　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

3.1  体重（body weight）
停食12h后称重的重量。

3.2  宰前活重（body weight before slaughter）
停食24h后，屠宰的重量。

3.3  胴体重(carcass weight)

活牛屠宰放血后去头（从枕环关节处割下）、蹄（前肢去桡骨以下、后肢去胫骨以下）、尾、皮和内脏（留肾脏及肾区脂肪）后的重量。

3.4  屠宰率（dressing percentage）

胴体重与宰前活重的百分比。

3.5  净肉重(net yield of meat)

胴体剔除骨（骨上带肉不可超过500g）后的全部肉重。

3.6  净肉率（meat percentage）

净肉重与宰前活重的百分比。

3.7　眼肌面积（eye muscle area）

第(12~13)肋骨间将胴体切开所测得的第12肋骨后缘的眼肌面积。

眼肌面积 (m 2 )= 眼肌高度 (cm) ×眼肌宽度 (cm) × 0.7…………………………….(1)

3.8  体高(height at withers)

从髻甲最高点到地面的垂直距离。

3.9  体斜长（body length）

从肩胛骨前端至坐骨结节后端的直线距离。

3.10  胸围（chest girth）

从肩胛骨后端绕胸一周的长度。

3.11  管围（circumference of cannon bone）

从前肢管骨上1/2处的圆周长度。

3.12　字部宽(distance between hipbone )

   两髋骨突间的直线距离。

4　品种特征、特性

4.1  外貌特征

4.1.1  湘南黄牛个体矮小，公牛肩峰高，骨架细，体质健壮，结构紧凑，身躯短。公牛躯体前高后低，母牛后躯略高于前躯。

4.1.2  公牛头长额宽，母牛头小清秀。嘴圆、口岔深，眼明亮有神，反应灵敏。公牛角粗而长，母牛角细而短，以叉角和迎风角较多，少数母牛角基部松动。

4.1.3  公牛颈较短，母牛和阉牛颈细而长。垂皮发达。公牛肩峰高大突出，约高于髻甲（6~8）cm，去势后消失。

4.1.4  湘南黄牛背腰平直，极少数有凹背现象；公牛腹呈圆柱状；母牛多数呈葫芦形。尻长而倾斜，后躯发育不良。公牛睾丸显露。母牛乳房不发达，乳头细小排列对称。四肢较短，前肢正直，少数呈O形；后肢内靠，多呈X状。蹄质坚硬，蹄壳小，以黑色者多，形如心状，少数呈尖刀形。尾细而长。全身毛色以黄色者最多，其中又分深黄、浅黄、棕黄和栗色，次为黑色、褐色，极个别的呈现黑白花和黄白花。此外，多数黑色公牛阉割后毛色变黄。

4.2  体重、体尺

湘南黄牛各年龄段的体重、体尺指标见附录B的表B.1。

4.3  生产性能

湘南黄牛属役用型地方品种，役用性能中等，繁殖性能优良，耐粗饲，肉质好，但产肉性能、泌乳性能一般。

4.3.1  肉用性能

未经肥育的平均为29.8（26~34）月龄的湘南黄牛，平均屠宰率公牛为(51.56±0.70)%、母牛为(50.67±0.54)%、阉牛为48.07%。平均净肉率公牛为(40.71±0.78)%；母牛为(39.53±0.49)%、阉牛为(39.81±0.58)%。

4.3.2  役用性能

湘南黄牛在(2.5~3)岁开始调教，(4~10)岁时的役力最强，可使役到14岁左右。湘南黄牛的平均最大挽力见表1。 

 　　　　　　　　　　　　　　　表1  湘南黄牛的挽力                  单位为公斤、百分数 

	项   目
	公牛
	母牛
	阉牛

	
	挽力
	占体重比
	挽力
	占体重比
	挽力
	占体重比

	最大挽力
	210.3
	104.1
	175.0
	87.5
	214.5
	84.0

	经常挽力
	45.0
	20.6
	42.5
	21.4
	52.5
	18.3


4.3.3  繁殖性能
湘南黄牛性成熟年龄，公牛为2岁左右，(2.5~3)岁开始配种，(4~8)岁性欲极旺，使用年限13岁左右。母牛平均初情期为2岁，初配年龄平均为30（28~36）月；发情周期为20.4（16~24）d，发情持续期平均为37（24~48）h；妊娠期为273.2（268~284）d，产后第一次发情相距为3个月。湘南黄牛母牛四季均可发情，以秋季较多。

4.3.4　产奶性能

湘南黄牛白天带犊放牧，晚上隔离，未经补料、每天挤奶一次，平均日产奶0.47（0.2~1.1）kg。每天挤3次，平均日产奶1.75（0.88~2）kg。

５　种牛品质分级
5.1  体质外貌评定与评分方法

5.1.1  体质外貌评定时，先按附录B的表B.2的指标体系评出总分，再按表2的标准确定体质外貌等级。

表2  湘南黄牛体质外貌定级表
	等  级
	公  牛(分)
	母  牛(分)

	特级
	85以上
	80以上

	一级
	80
	75

	二级
	75
	70

	三级
	70
	65


5.1.2  凡品种特征不符合规定者，不予鉴定。

5.1.3  凡具有狭胸，靠膝、交突、凹脊、凹腰、尖尻、立系、卧系等缺陷之一且表现严重者，则评为三级以下（包括三级）。

5.2  体尺等级

根据体高、体斜长、胸围、管围和十字部宽等五项体尺指标，按最低一项评定等级。但仅管围一项与标准相差0.5cm以内者，可不予降级。体尺等级标准见附录C表C.1体重等级标准。体尺测量方法见附录A。

5.3  体重评定等级

湘南黄牛体重等级标准见表3。但以实际称重（早饲前空腹重）为好，若无称重条件，可按公式（2）估算：
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式中：

m——体重，单位为公升(kg)；

r——胸围，单位为厘米(cm)；

l——体斜长，单位为厘米(cm)；

10800——常数。

表3  湘南黄牛体重等级标准                   单位为公斤
	牛龄(岁)
	公 牛 重
	母 牛 重

	
	特
	一
	二
	三
	特
	一
	二
	三

	四以上
	240
	220
	200
	180
	200
	195
	180
	165

	三
	220
	205
	190
	175
	188
	173
	158
	143

	二
	185
	175
	165
	155
	173
	168
	153
	138

	一岁半
	170
	160
	150
	140
	153
	153
	143
	133

	一
	160
	150
	145
	135
	133
	143
	138
	128

	半岁
	90
	85
	80
	75
	88
	83
	78
	73


5.4  挽力等级

湘南黄牛挽力等级标准见表4。

表4  湘南黄牛挽力等级                       单位为公斤
	等  级
	最大挽力

	
	成年公牛
	成年母牛

	特
	≥
	210
	175

	一
	≥
	180
	155

	二
	≥
	150
	135

	三
	≥
	120
	115


5.5  后代品质

后备公牛在（1.5~2）岁时，让其配一定数量[（20~30）头等级相近，饲料条件基本相同，或随机配100头以上]的母牛后，停止使用。等所配母牛产生后代，按后代6月龄阶段的等级评定其等级。

5.5.1  特级是后代中75%在二级以上，但不得出现等外级的个体。

5.5.2  一级是后代中50%在二级以上，但不得出现等外级的个体。

5.5.3  二级是全部后代在三级以上者。

5.5.4  三级是后代中大部分为三级，个别为等外级。

6　综合评定

6.1  种公牛综合评定，以后代品质为主，参考其它各项等级，如未经后代品质评定，暂按本身体质外貌、体尺和生产性能等级进行综合评定，但不能评为特级。

6.2  后备公牛和母牛，根据体质外貌、体尺、生产性能等级，按表5和附录C的表C.2规定的进行综合评定。
6.3  进行综合评定时，须参考父母血统等级，如父母双方总评等级均高于本身总评等级两级，可将总评等级提高一级，反之，如父母双方均低于本身总评等级两级，可将总评等级降低一级。

表5  湘南黄牛生产性能定级表
	单项等级
	评定等级
	单项等级
	评定等级

	体重
	挽力
	
	体重
	挽力
	

	特
	特
	特
	一
	二
	一

	特
	一
	特
	一
	三
	二

	特
	二
	一
	二
	二
	二

	特
	三
	二
	二
	三
	二

	一
	一
	一
	三
	三
	三


７　牛肉质量

7.1  感官分级

感观指标应符合GB2708的规定。

7.2  理化指标

理化指标应符合表6的规定。

表6  湘南黄牛牛肉理化指标

	项　　　目
	最高限量(mg/kg)

	解冻失水率，%
	≤
	8

	挥发性盐基氮
	≤
	150

	汞（以Hg计）㎏
	≤
	0.05

	铅（以Pb计）
	≤
	0.50

	砷（以As计）
	≤
	0.50

	镉（以Cd计）
	≤
	0.10

	铬（以Cr计）
	≤
	1.0

	六六六
	≤
	0.10

	滴滴涕
	≤
	0.10

	金霉素
	≤
	0.50

	土霉素
	≤
	0.10

	伊维菌素（脂肪中）
	≤
	0.10

	磺胺类（以磺胺类总量计）
	≤
	0.10


7.3  微生物指标

微生物指标应符合NY 5044-2001的规定。

7.4牛肉加工要求

活牛原料必须来自非疫区,经当地动物防疫监督机构检验合格。屠宰加工规范及卫生检验要求按GB12694、GB/T9960、NY467的要求执行。
８检验方法

8.1  感观检验

按GB/T 5009.44的规定执行。

8.2  理化检验

8.2.1  解冻失水率

按NY5029-2001中附录A的规定执行。

8.2.2  挥发性盐基氮

按GB/T5009.44的规定执行。

8.2.3  铅

按GB/T5009.12的规定执行。

8.2.4  总砷

按GB/T5009.11的规定执行。

8.2.5  镉

按GB/T5009.15的规定执行。

8.2.6  汞

按GB/T5009.17的规定执行。

8.2.7  铬

按GB/ T14962规定执行。

8.2.8  六六六、滴滴涕

按GB/T5009.17的规定执行。

8.2.9  金霉素

按GB/T5029-2001中附录B的规定执行。

8.2.10  土霉素

按NY5029-2001中附录C的规定执行。

8.2.11  磺胺类

按NY5029-2001中附录F的规定执行。

8.2.12  伊维菌素

按NY5029-2001中附录F的规定执行。

8.3  微生物检验

按NY 5044-2001的规定执行。

９　检验规则

对上述检验项目若有项目达不到标准要求时，应加倍抽样检验，若仍有项目达不到标准要求时，应按有关标准要求对牛肉进行无害化处理。

10　标志、包装、贮存、运输

应符合NY 5044-2001的规定。

附录A
（规范性附录）
体尺、体重测量方法与要求

A.1  测量用具

测杖、皮尺、钢尺。用具在测量前必须用钢尺校正。

A.2  牛只姿势

令牛端正而自然站立在平坦、坚实地面上，前后肢和左右肢分别处在一直线上。头部应自然前伸，头顶部与髻甲近似于同一水平线上。

A.3  测量项目与用具

A.3.1  用测杖测量牛的体重、体长、十字部宽。

A.3.2  用皮尺测量牛的胸围、管围。

A.4  测量方法

测胸围时，检紧度以放进两个指头并能上下滑动为宜。测管围时，皮尺紧贴皮肤。

附录B
（规范性附录）
湘南黄牛各年龄阶段体重、体尺指标及外貌鉴定评分表

湘南黄牛各年龄段体重、体尺如表B.1所示。

表B.1  湘南黄牛各年龄段体重、体尺            单位为公斤、厘米
	牛龄
	性别
	体重
	体高
	体斜长
	胸围
	管围
	十字部宽
	臀端宽

	初生
	♂
	11.5
	47.3
	46.0
	52.0
	7.8
	-
	-

	
	♀
	10.2
	49.5
	46.2
	48.7
	7.4
	-
	-

	6月
	♂
	44.2
	68.7
	72.2
	80.9
	9.5
	21.2
	8.1

	
	♀
	49.9
	74.3
	79.6
	92.5
	11.3
	21.1
	9.6

	1岁
	♂
	122.8
	91.0
	99.6
	113.5
	11.9
	26.5
	8.7

	
	♀
	87.3
	81.0
	88.7
	100.8
	11.7
	23.8
	10.7

	2岁
	♂
	142.8
	92.5
	112.0
	121.3
	13.2
	30.7
	9.3

	
	♀
	128.7
	90.3
	102.0
	115.8
	12.4
	28.4
	13.6

	3岁
	♂
	180.6
	98.8
	110.0
	130.9
	13.8
	32.0
	10.5

	
	♀
	142.0
	93.4
	104.0
	125.5
	12.9
	30.5
	14.9

	4岁
	♂
	200.9
	103.0
	113.0
	137.5
	14.3
	34.9
	12.0

	
	♀
	156.9
	94.1
	106.0
	126.1
	13.1
	30.9
	16.0


附录Ｂ(续)

湘南黄牛体质外貌评分表如表B.2所示。

表B.2  湘南黄牛体质外貌评分表
	项目
	给满分标准
	公  牛
	母  牛

	
	
	满分
	评分
	满分
	评分

	品种特征
	全身被毛黄色、深黄或浅黄，角质致密。
	10
	
	10
	

	整体结构
	体躯长宽而深，结构匀称，紧凑，体质结实，肌肉丰满，皮肤富有弹性，毛细光亮。公牛有雄相，母牛俊秀。
	15
	
	15
	

	头颈部
	
	5
	
	5
	

	头
	头长适中，额宽口方，眼大有神。
	3
	
	3
	

	颈
	公牛颈较粗短，母牛颈长短适中。
	2
	
	2
	

	前躯
	
	20
	
	15
	

	髻甲
	肩峰发达，公牛髻甲高宽，母牛髻甲平而宽。
	7
	
	5
	

	肩
	肩广、长而斜。
	5
	
	4
	

	胸
	胸深而宽。
	8
	
	6
	

	中躯
	
	15
	
	15
	

	背腰
	背腰平直宽广，长短适中，接合良好。
	6
	
	6
	

	肋骨
	肋骨弓圆，肋间间隙宽。
	4
	
	4
	

	腹部
	公牛腹部呈圆筒形，母牛腹大而不下垂。
	5
	
	5
	

	后躯
	
	20
	
	25
	

	尻部
	尻宽长，不过斜，肌肉丰满。
	10
	
	10
	

	腿
	大腿充实。
	6
	
	7
	

	生殖器
	公牛睾丸发育正常，母牛乳房匀称，乳头整齐。
	4
	
	8
	

	四肢及步样
	
	15
	
	15
	

	肢势
	健壮结实，肢势良好。
	5
	
	5
	

	蹄质
	蹄大致密，蹄圆颖紧。
	5
	
	5
	

	行动步样
	步幅大，行动敏捷。
	5
	
	5
	

	合   计
	100
	
	100
	


附录Ｃ
（规范性附录）
湘南黄牛体尺和综合等级标准

湘南黄牛体尺等级标准如表C.1所示。

表C.1  湘南黄牛体尺等级标准                   单位为厘米

	性别
	公  牛
	母  牛

	项目
	体高
	体斜长
	胸围
	管围
	十字

部宽
	体高
	体斜长
	胸围
	管围
	十字

部宽

	牛龄
	等级
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	四

岁

以

上
	特
	104
	113
	138
	14.3
	35
	94
	106
	126
	13.3
	31

	
	一
	100
	109
	134
	13.8
	33.5
	90
	102
	122
	12.8
	29.5

	
	二
	96
	105
	130
	13.3
	32
	86
	98
	118
	12.3
	28

	
	三
	92
	101
	126
	12.8
	30.5
	82
	94
	114
	11.5
	26.5

	三

岁
	特
	99
	110
	131
	13.8
	33
	93
	104
	125.5
	12.9
	29

	
	一
	95
	106
	127.5
	13.3
	31.5
	89
	100
	122
	12.4
	27.5

	
	二
	91
	102
	124
	12.8
	30
	85
	96
	118.5
	11.9
	26

	
	三
	87
	98
	120.5
	12.3
	28.5
	81
	92
	115
	11.4
	24.5

	二

岁
	特
	94
	112
	121
	13.1
	31
	90
	102
	116
	12.4
	27

	
	一
	91
	109
	118
	12.8
	29
	87
	99
	113
	12.0
	25

	
	二
	88
	106
	115
	12.4
	27
	84
	96
	110
	11.6
	23

	
	三
	85
	103
	112
	12.0
	25
	81
	93
	107
	11.2
	21

	一

岁

半
	特
	92
	105
	116.5
	12.4
	30
	80
	95
	108
	12.0
	26

	
	一
	89
	102.5
	113.5
	12.0
	28
	77
	92.5
	105
	11.6
	24

	
	二
	86
	100
	110.5
	11.6
	26
	74
	90
	102
	11.2
	22

	
	三
	83
	97.5
	107.5
	11.2
	24
	71
	87.5
	99
	10.8
	20

	一

岁
	特
	91
	100
	113.5
	11.9
	29
	79
	89
	101
	11.7
	25

	
	一
	88
	98
	111
	11.5
	27
	76
	87
	98.5
	11.3
	23

	
	二
	85
	96
	108.5
	11.1
	25
	73
	85
	96
	10.9
	21

	
	三
	82
	94
	106
	10.7
	23
	70
	83
	93.5
	10.5
	19

	半

岁
	特
	74
	72
	81
	9.5
	26
	69
	80
	92.5
	11.3
	22

	
	一
	71
	70
	79
	9.2
	24
	66
	78
	90.5
	11.0
	20

	
	二
	68
	68
	77
	8.9
	22
	63
	76
	88.5
	10.7
	18

	
	三
	65
	66
	75
	8.6
	20
	62
	74
	86.5
	10.4
	16


附录Ｃ(续)

湘南黄牛综合等级表如表C.2所示。

表C.2  湘南黄牛综合等级表
	单项等级
	总评等级
	单项等级
	总评等级

	体质外貌
	体尺
	生产性能
	
	体质外貌
	体尺
	生产性能
	

	特
	特
	特
	特
	一
	一
	一
	一

	特
	特
	一
	特
	一
	一
	二
	一

	特
	特
	二
	一
	一
	一
	三
	二

	特
	特
	三
	二
	一
	二
	二
	二

	特
	一
	一
	一
	一
	二
	三
	二

	特
	一
	二
	一
	一
	三
	三
	三

	特
	一
	三
	二
	二
	二
	二
	二

	特
	二
	二
	二
	二
	二
	三
	二

	特
	二
	三
	二
	二
	三
	三
	三

	特
	三
	三
	三
	二
	三
	三
	三
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